Maisor

verlre
St-Valentin

Du vendredi 14 au dimanche 16 février 2025

Suggestions de menus a partir de 2 personnes

ApO I I on 50.90 €par personne

Mise en bouche
Petit choux foie gras et figues, pickles de choux rouge

Vol au vent de la St Valentin
Poulet fermier, girolles et morilles a la creme

Papillote de truite
Carottes multicolores et polenta, sauce au vin jaune

Dessert 9 achoisir

Venus 54.40 €par personne

Mise en bouche
Petit choux saumon fumé et yuzu, pickles de léEgumes de saison

Paté en crodte de veau de France et truffes melanosporum
Gelée a I’Armagnac

Poulet de Bresse aux morilles
Géateau de pommes de terre et poireaux

Dessert 9 a choisir

Les desserts a partager pour 2 personnes 17 € piéce

Coeur Douceur citron
Mousse vanille, creme onctueuse au citron jaune , biscuit pain de Génes et croustillant aux amandes
Cceur Soleil rouge
Mousse dragées, baba au jus de framboises et compotée de framboises, croustillant spéculos
Coeur Sixty
Bavaroise chocolat lait « Signature », ganache chocolat « Signature noir », biscuit dacquois aux noisettes ¢
croustillant de riz soufflé au praliné noisettes (gluten free)
Cceur Vacherin glacé
Creme glacée vanille, sorbet abricot-passion, chantilly et meringue croustillante (gluten free)

Commande sur https://www.patisserie-vergne.fr/ ou par téléphone
Audincourt : 03 81 34 52 75/ Belfort : 03 84 57 03 71 / Montbéliard : 03 81 94 74 70



https://www.patisserie-vergne.fr/

