ENTREMETS

A la carte
Printemps-été 2025

Tourbillon Mojito Arc-en-ciel Forét Noire Guérande
Carrés 4,6,8,10 parts et + Ronds 4,6,8 parts
Fraisier Paola

Biscuit moelleux aux amandes, creme

; _ : ! Bavaroise praliné maison, confit exotigue,
mousseline pistaches, fraises de saison

chantilly praliné.

Plaisir biscuit et croustillant noisette
Mousse chocolat noir intense, créme Séville
mousseuse a la vanille bourbon et biscuit Mousse fraise, confit de fruits rouges (framboises,
caramélisé aux amandes myrtilles, cassis) creme légére citron. Biscuit
Arc-en-ciel amande et croustillant

Guérande

Biscuit macaron pistache, creme mousseuse a
la vanille de Tahiti incrustée de framboises,
gelée framboise-myrtille

Mousse chocolat noir, fine couche de caramel au
beurre salé, dacquois noisettes (gluten free)

A Taille unique 5-6 parts
Uniquement Le week-end Forét Noire . .
Mousse vanille compodtée de griotte, griottes,
St Honoré ganache mousseuse chocolat Signature(68%),

biscuit et croustillant chocolat

Tourbillon Mojito
biscuit viennois, gel citron vert et rhum, ganache

mousseuse menthe fraiche,croustillant gianduja.

Fond de pate brisée, pate a choux garnie de
créme patissiére vanille, créeme maison
légérement kirschée et chantilly

Millefeuilles a la vanille, fraise ou Sauce vanille
framboise sixty
créme a la vanille trés légérement kirschée, Bavaroise chocolat Signature noir, biscuit noisette,
feuilletage au beurre frais AOP creme onctueuse chocolat Signature lait et
Version fruits : croustillant de riz soufflé au praliné noisettes du
Créme maison(chantilly patissiére) parsemée de Piemont
fraises ou framboises Entremets de saison

Printemps: Mousse fraise, compotée rhubarbe
Les tartes P P

fraises, biscuit madeleine croustillant praliné

au citron et meringue cremeuse. rendez-vous : Bavaroise basilic frais et compotée

en belle saison : Fraises, cerises en clafoutis, de fraises de saison, biscuit madeleine et
abricots, péches, framboises, mirabelles, , croustillant streuzel aux amandes

quetsches Roussillon :Créme glacée au caramel, caramel
aux pommes chevrons abricot passion, sorbet abricot et biscuit sans farine

commandes en boutiques et sur
notre site internet
www.patisserie-vergne.Fr
(remise -3%)
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